
Aperitivo  
 

 Prosecco  Rosé  5           7,60  

 Prosecco  5             6,90   
 Kir  Royal   1, 5           7,20  

 Martini Bi an co  o .  Ro sso       6,80  

 Aperol Spritz 1, 5           8,80  

 Hugo 1, 5             8,80  

 Aperitivo  Ro sato 1, 5          8,90  

 Campari S o da  o .  Or ang e  1         6,80  
 
 Kir  Royal  l on g  1, 5           9,40  

 Gin To nic   H e n dri c k´ s  G in ,  TH  To ni c  1, 10     9,80  
 Wodka Mart ini   A bsol u t  Wo dka  1, 10      8,90  
 Bitterino a l ko hol fr e i 1         5,20  

  
 
 
 

Birre  
 
 Bitburger vom Fass  0, 3l  3 ,90  0, 4l  4 ,60 
 Gre ven ste i ner  Pil s v.  Fa ss  0 , 3l  3 ,90   0, 4l  4 ,60  

 Radler       0, 3l  3 ,90  0, 4l  4 ,60  

 Bitburger  a l ko hol fr e i   0, 3l  3 ,90  

 Benediktiner Weizen      0, 5l  4,90  
 H e fe ,  a l ko ho l fr ei e s  H e fe  o .  dun kl es  H e fe  
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Antipasti  
 

„Bruschetta“ A               9,20  
geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfel, 
Knoblauch, Basilikum u. Parmesanflocken 
 

 

 

„Rote Beete  Carpaccio“ A, E , S             19,20  
mit Burratamozzarella, Rucola und Parmesanflocken 
 

 

 

„Mozzarella  di Bufala“ 3, J        11,90  
Büffelmozzarella mit Cherrytomaten u. Basilikum 
 
 

 

„Carpaccio di  Manzo“ J , R             19,20  
hauchdünne Rinderfiletscheiben mit Rucola u. Parmesanflocken 
 
 

 

„Vite llo  To nnato“ C , J , R               19,20  
Kalbsfiletscheiben mit einer Thunfischcreme 
 

„Capesante  al  Limo ne“  L        19,80  
Jakobsmuschel angebraten in einer Weißwein-Zitronensoße 
 
 
 

„Scampi  Aglio e Olio“  B        17,60  
gebratene Garnelen in Olivenöl, mit Knoblauch u. Peperoncino 
 

 

 

 

„Antip asto  Misto“  A , B, J , L , F , R , 3, 2     p. P . 24,90  
gemischte Vorspeisenplatte ab 2 Personen 
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Zuppe 
 
 

„Crema di  Pomodoro“ J               7,40  
Tomatensuppe mit frischem Basilikum 
 

„Mine stro ne  Italiano“                8,40  
Italienische Gemüsesuppe 
 

„Zuppa  di Pesce“  F                 13,90  
mediterrane pikante Fischsuppe 

 
 

Insalate  
 

 

„Insalata Mista“          05,90  
gemischter Salat mit Cherrytomaten und Rucola 
 

 

„Insalata Grotta“ B, J          18,90  
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Mozzarella, 
Rucola, Oliven und gebratene Garnelen 
 
 

„Insalata Casareccia“  C , J , F , S      15,90  
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Parmaschinken, 
Mozzarella, Ei, Thunfisch und Rucola 
 
 
 

 

 

Alle unsere Salate werden mit Olivenöl und Balsamicoessig serviert. 
Natürlich dazu unser hausgemachtes Brot. 
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Pasta 
„Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino“ A   11,90    
scharf gebratener Knoblauch, Olivenöl u. Peperoncino Ilaliano 
 

„ Sp agh etti  ai  Gam beron i“  A, B      18,90  
Aglio , Olio e  Peperoncino, Garnelen und Cherrytomaten 
 

„ Sp agh etti  Carbonara  all  It ali ana“ A , C , J , S    15,90  
mit Guanciale, Eigelb u. Parmesanflocken 
 

„Linguine  Vongol e v e raci“ A, L      19,80  
mit Venusmuscheln in Weißwein u. Cherrytomaten  
 

„Linguine con Capesante“  A , L     19,90  
mit gebratenen Jakobsmuscheln, in Trüffelbutter 
 

„Pacch er i  al  Rag u“ A, J , S , R       16,80  
mit Rind- und Kalbfleisch, Basilikum u. Parmesanflocken 
 

„Paccheri Sapore di Mare“ A , B, L      23,90  
mit Garnelen  ,Venusmuscheln, Cherrytomaten in feiner Tomatensauce u. Calemaretti 
 

„Pappardelle Salmone“  A , J , F     18,90  
mit frischem Lachs, Sahnecreme und Cherrytomaten 
 

„Pappardelle coda di Rospo“ A, E , L     19,90  
mit Seeteufelfilet und Zucchini in leichter Tomatensauce 
 

„Pappardelle al Ortolana“ A      16,90  
mit gemischtem Gemüse der Saison und Rucola 
 

„Pacch er i  Calabrese“ A, S       17,90  
mit Fenchel Salsiccia u. Broccoli in leicht pikanter Tomatensauce  

„Gnocchi al Pomodoro“ A , J       14,20  
mit frischen Tomaten, Basilikum u. Parmesanflocken 
 

„Gnocchi Gorgonzola“ A , J        16,20  
mit Gorgonzolacreme und Rucola 
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Vite llo
„Saltimbocca alla  Romana“ R, S 30,90 
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsauce 

„Scaloppina Gorgonzola e Pepe“ I , R 30,90 
Kalbsmedaillons mit Gorgonzolacreme und grünem Peffer 

„Scaloppina Vino e Limone“ R  30,90 
Kalbsmedaillons in einer Weißwein-Zitronensauce 

„Paiarda de Vitello “ R  29,20 
Kalbspaillard gegrillt 

„Piccata Milanese“  A, C , J , R 31,90 
Kalbsmedaillons in Parmesankäse paniert dazu Spaghetti al Pomodoro 

Carne di  Manzo
„Bistecca alla Griglia“ R 30,90 
gegrilltes Rumpsteak, natur 

„Bistecca alla Calabrese“ R  31,90 
gegrilltes Rumpsteak mit Olivenöl, Peperoncino und Knoblauch 

„Bistecca al Pepe Verde“ J , R  31,90 
gegrilltes Rumpsteak in Pfeffer-Cognac-Creme 

„Tagliata di Manzo“ J, R  32,90 
gegrilltes tranchiertes Rumpsteak mit Rucola und Parmesanraspeln 

„Bistecca con Gamberi“  B 34,90 
mit gebratenen Garnelen in einer pikanten Cremesauce 

„Filetto alla  Griglia“  R  36,50 
gegrilltes Filetsteak, natur 

„Filetto Gorgonzola“ J , R   38,40 
gegrilltes Filetsteak mit Gorgonzolacremesauce 

„Filetto Barolo“  J, R  38,40 
gegrilltes Filetsteak in Rotweinsauce 

„Filetto con Capesante“ L , R 39,40 
gegrillt es Filetsteak mit gebratenen Jakobsmuscheln   

„Unsere Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse der Saison serviert!“ 
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Pesce

„Piatto del  Gior no“

Wir legen großen Wert auf frische und saisonale Produkte. 
Bitte fragen Sie nach unseren tagesfrischen Angeboten!  

Vielen Dank! 

Dolci

„Tiram isu“ C , J 8, 60 
hausgemacht und frischen Früchten 

„Panna Cotta“  J 8, 20 
Sahnepudding mit verschiedenen Saucen 

„Crème brûlée“  J 8, 90  
karamellisierte Vanillecreme

„Schokosou fle“   A, C , J  8, 20 
lauwarmes Schokotörtchen mit  flüssigem, weißen Schokokern 

„Tartu fo a l Pi stacc hi o“   C ,E , J 8, 60 
Eiskugel aus Kalabrien mit frischen Pistazien 

„For maggi o Mi sto“  A , J   14,90 
gemischter Käseteller mit unserem hausgemachten Brot 
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Bevande 
 

Coca  Cola  1 , 2 , 3       0, 4l  4,50  

Coca  Cola  Zero 1 , 2 , 3     0 , 4l    4,50  

Fanta  1 , 3         0, 4l    4,50  

Spezi  1 , 3 , 5         0, 4l    4,50  

Spri te  2         0, 4l    4,50  

Ap felsaftschorle      0, 4l    4,50  

Kir schsaftschorle      0, 4l    4,50  

Traubensaftschorle     0, 4l    4,50  

Bitter  Lemo n o. To nic  Water  1 0 0, 2l    3,20  

Ap felwein pur 1 0       0, 4l    4,80  

Ap felwein süß 2  o.  sauer  ge spr itzt 0, 4l    4,80  

Acqua Morelli    0,2 5l   2,90  0, 75l    6,90  

Acqua Morelli s t i l l   0,2 5l   2,90  0, 75l   6,90  
 

 

Bevande calde  
 

Espresso  5            2,90  

Espresso doppio 5          4,60  

Espresso corretto 5         4,80  

Cappuccino  mit  Milch 5 , J        3,90  

Latte  Macchiato  5 , J          4,80  
Kaffee  americano  5         3,40  

Tee -  f ragen Sie na ch  unseren Te eso rten  3,40   
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Alcolici  
 

Aver na         4c l    4,80  
 

Ramazzotti        4c l    4,80  
 

Fer ne t Branca       4c l    4,80  
 

Amaretto         4c l    4,80  
 

Limocello        4c l    4,80  
 

Sambuca         4c l    4,80  
 

Baileys         4c l   4,80  
 

Vecchia  Romag na      4c l    4,80  
 

 

Grapp a  -   Bi tte  fr age n  Si e  n ac h u n se re n  aktue lle n  

    G r appa  S or te n .  Vielen  Dank!  
 
 

Zigarren  

Fragen Sie  nach unserer Auswahl  an 
„ feinen Zig arren“,  die sie  auf  der Terrasse  

genießen kö nnen.  
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Weinkarte  
 

N eben  u n s eren  of f en en  Wein en  
b iet en  wir e in e  u mfan g re ic he  Au swah l  

an  i t a l i en is ch en  u . deu t s ch en  Flas chen wein en  an .  
 
 

Offene Rotweine  
 

Primitivo  di Mand uria , P uglia   0, 2l  8,80  
Nero D´avola  Frappato, Sicilia 0, 2l  8,90  
Corvina,  Verona      0, 2l  8,20  
Barbera  D´alba , Piemo nte   0, 2l  8,50  
 

Offene Weißweine 
 

L ugana Olivini , L ago di Garda,  0, 2l  8,50  
Ciro Bianco,  Kalabrien    0, 2l  7,90  
Custoza,  Veneto      0, 2l  7,90  
Riesling , Weingut  Künstler    0, 2l  7,90  
 

Offene Roséweine  
 

Ciro Rosé , Kalabrien     0, 2l  7,90  
Primitivo  Rosé , P uglia    0, 2l  8,20  
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