
 

Öffnungszeiten 

täglich von 11.30 - 14.30 Uhr 

und  17.30 - 23.00 Uhr 

 

Am Plan 2 
65239 Hochheim a. Main 

Tel. 06146-7188 
info@lagrotta-hochheim.de 
www.lagrotta-hochheim.de 

www.facebook.com/Ristorante-La-Grotta 
 

Inhaber Rocco Umbro 

La Grotta 
R I S T O R A N T E  I T A L I A N O  

 

„Kochen ist eine Kunst 

und keineswegs 

die Unbedeutendste! “ 
(Luciano Pavarotti) 

 



 

 

Aperit ivo 
 

Prosecco         5 ,00  

 
 
 

Martini  B i a n c o  o .  R o s s o      5 ,00 
 
 
 

Bitter ino  a l k o h o l f r e i       4 ,00 
 
 

Pils vom Fass       3 ,00 
 

Longdrinks 
 

Gin Tonic  H e n d r i c k ´ s  G i n      9 ,50  
 
 

Wodka Lemon A b s o l u t  W o d k a     8 ,50  
 
 

Jacky Cola       8 ,50  
 
 

Apero l  Spr i t z        6 ,50  
 
 

Hugo         6 ,50  
 
 

Ramazot t i  Rosato      7 ,00 
 
 

Campar i  S o d a  o .  O r a n g e      5 , 50  
 
 

Birre 
 
Bitburge r  vom Fass   0 , 3 l   3 ,00  0 , 4 l   3 ,50  
 
 

Radler      0 , 3 l   3 ,00  0 , 4 l   3 ,50  
 

 

Colabi er  1 , 2 , 3      0 , 3 l   3 ,00  0 , 4 l   3 ,50  
 

 

Bitburge r  a l k o h o l f r e i    0 , 3 l   3 ,00 
 
 

Erdinger  Weizenb ie r   0 , 5 l   3 ,50  
( K r i s t a l ,  H e f e ,  D u n k e l ,  A l k o h o l f r e i )  
 
 

Vini 
 

B i t t e  f r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e n  a k t u e l l e n  W e i n - S o r t e n .  
V i e l e n  D a n k !  

 
 

Offene  r o t e  Hausweine     0 , 2 l  5 ,50  
 

Offene  we iße  Hausweine     0 , 2 l  5 ,50  
 

Offene  r o sé  Hausweine     0 , 2 l  5 ,50  
 

Liebl i ch  r o t e  oder  we iße  Hausweine  0 , 2 l  4,50  
 

Weinschor l e        0 , 4 l  5 ,00  
 
 

 

Bevande 
 

Coca Cola  1 , 2 , 3        0 , 3 l   3 ,00  

Coca Cola  l i gh t  o .  Zero  1 , 2 , 3     0 , 3 l   3 ,00  

Fanta  1 , 3         0 , 3 l   3 ,00  

Spez i  1 , 3 , 5         0 , 3 l   3 ,00  

Spri t e  2          0 , 3 l   3 ,00  

Apfelsa f t s chor l e       0 , 3 l   3 ,00  

Kirschsa f t s cho r l e       0 , 3 l   3 ,50  

Traubensaf t s cho r l e       0 , 3 l   3 ,50  

Bitte r  Lemon 1 0       0 , 3 l   3 ,50  

Apfelwein         0 , 3 l   3 ,50  

Acqua San Pel l e g r ino  0 , 2 5 l   2 ,50  0 , 7 5 l    5 ,50  

Acqua Panna s t i l l    0 , 2 5 l   2 ,50  0 , 7 5 l   5 ,50  

 

Bevande calde 
 

Espres s o  5          2 ,50  

Espres s o  dopp io  5        3 ,50  

Espres s o  co r e t t o  5        4,00  

Cappucc ino  mi t  Milch  5       3 ,00  

Latte  Macchia to  5        3 ,50  
Kaff ee  5           2 ,50  

Schwarz e r  Tee        2 ,50  

Pfeff e rminz t e e         2 ,50  

 
 

Alcolic i  
 

Averna        4 c l   4,00 
 

Ramazot t i         4 c l   4,00 
 

Ferne t          4 c l   4,00 
 

Amarett o         4 c l   4,00 
 

Limoce l l o         4 c l   4,00 
 

Sambuca        4 c l   4,00 
 

Bail eys          4 c l   4,00 
 

Vecchia  Romagna      4 c l   4,00 
 

Jack Danie l s        4 c l   5 ,00 
 

Grappa  -  B i t t e  f r a g e n  S i e  n a c h  u n s e r e n  a k t u e l l e n  G r a p p a  S o r t e n .  

  V i e l e n  D a n k !  
 

 



Antipast i  
 

„Bruschet ta “         5 , 50 
geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfel, 
Knoblauch und Basilikum 
 

„Tri s  d i  Brusche t ta“           7 ,50 
Dreierlei von Bruschetta, frische Tomaten, 
ital. Bauchspeck, Olivenpaste 
 

„Mozare l la  d i  Bufa la“      9 ,50  
Büffelmozzarella mit Tomatenscheiben u. Basilikum 

 

„Carpacc io  d i  Manzo“         12 ,50  
hauchdünne Rinderfiletscheiben mit Rucola u. Parmesan 
 

„Carpacc io  d i  Salmone “         12 ,50  
hauchdünne Lachsfiletscheiben mit frischem Spinat 
 

„Insalata  di  Pol ipo  e  Patate “   14 ,50 
Oktopussalat mariniert mit Kartoffeln 
 

„Vite l l o  Tonnato “               13 ,50  
Kalbsfiletscheiben mit einer Thunfischcreme 
 

„Scampi  Agl io  e  Olio “     13 ,50  
gebratene Garnelen in Olivenöl, mit Knoblauch u. Peperoncino 
 

Zuppe 
 

„Crema d i  Pomodoro“           5 , 50  
Tomatensuppe mit frischem Basilikum 
 

„Mines t rone  Ital iano“          6 ,00 
Italienische Gemüsesuppe 
 

„Stracc iat e l la  a l la  Romana“         5 , 50  
klare Suppe mit Ei, Parmesan und Petersilie 
 

Insalate  
 

„Insalata  Mista“        5 ,00 
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Gurken, 
roten Zwiebeln und Rucola 
 

„Insalata  Deliz ia“       1 1 , 50 
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Gurken, gebratener 
Putenbrust, Champignons u. Parmesankäse 
 

„Insalata  Grot ta “        1 1 , 50 
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Gurken, Mozzarella, 
Rucola, Oliven und gebratene Garnelen 
 

„Insalata  Casarecc ia“        9 ,50 
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Gurken, Schinken, 
Käse, Ei, rote Zwiebeln, Thunfisch und Rucola 
 

„Insalata  Ruco la“        9 ,50 
Rucolasalat mit Cherrytomaten, rote Zwiebeln 
u. Parmesankäse 
 

„Insalata  Golosa“            1 1 , 50 
gemischter Salat mit Cherrytomaten, Mozzarella,   
Rucola und Parmaschinken 
 
 

Alle unsere Salate werden mit Olivenöl und Balsamicoessig serviert. 
Natürlich dazu unser hausgemachtes Brot. 

 

Pizza 
          30 cm  Ø 

„Margher i ta “        7 ,50 
mit Tomatensauce, Mozzarella u. Basilikum 
 
 

„Clas s i ca “         9 ,00 
mit Kochschinken, Salami u. Champignons 
 

 

„Capr i c c i o sa “        
 9 ,50  
mit Peperoniwurst, Knoblauch, Champignons u. Oliven 
 

 

„La Gro t ta “        9 ,00 
mit Paprika, Peperoniwurst und Zwiebeln 
 

 

„Medit e r ranea “        9 ,00 
mit Champignons, Sardellen, Kapern und Knoblauch 
 

 

„Piccant e “         9 ,00 
mit Peperoniwurst, Salami, Zwiebeln, Knoblauch 
und Peperoncino 
 
 

„Tonno “          9 ,50  
mit Thunfisch und roten Zwiebeln 
 

 

„Chiara “             1 1 , 50  
mit Parmaschinken, Rucola u. Parmesanraspeln 
 

 

„Norma“         9 ,50  
mit Auberginen, Spinat und Gorgonzola 
 

 

„Carpac c i o “            13 ,50  
mit Rinderfiletscheiben mariniert, Rucola 
und Parmesanraspeln 
 

 

„Sa lmone “            1 1 , 50  
mit Lachsstückchen, Spinat und Mozzarella 
 
 

„Calabr ia “           10 ,50 
mit Salsiccia, Champignons und Oliven 
 
Natürlich können Sie Ihre Pizza nach ihrenWünschen selber zusammenstellen! 
 
 
 
 

Dolci 
 

„Creme  Bru le e “        6 , 50  
mit karamellisiertem Zucker 

 

„Mouss e  au  Choco la t e “      6 ,00  
hausgemacht mit  Nusskrokant 
 

„Tiramisu“         6 ,00  
hausgemacht mit  frischen Früchten 
 

„Panna Cot ta “        6 ,00  
Sahnepudding mit verschiedenen Saucen 
 

„Formagg i o  Misto “       9 , 50  
gemischter Käseteller mit unserem hausgemachten Brot 
 
 
 

 



 

Pasta 
 

 

 

„Spaghe t t i  Agl io  Ol io  e  Peperonc ino “   9 ,00 
scharf gebratener Knoblauch, Olivenöl 

u. Peperoncino Ilaliano 
 

 

„Spaghe t t i  a i  Gamberon i “     14 ,50 
Aglio, Olio e Peperoncino, Garnelen und Cherrytomaten 
 

 

„Spaghe t t i  Carbonara a l l  Ital iana“  10 ,50 
mit Speck, rote Zwiebeln, Eigelb u. Parmesan 
 

 

„Spaghe t t i  Vongo l e  verac i “     13 ,50  
mit Venusmuscheln in Weißwein u. Cherrytomaten 
 

 

„Mafald ine  Medit er ranea“    13 ,50  
mit Garnelen, Kapern, Venusmuscheln 

in feiner Tomatensauce 
 

 

„Mafald ine  a l  Pesto “     10 ,50 
mit hausgemachten Basilikumpesto 
 
 

„Paccher i  a l  Ragu“      9 ,50  
mit Hackfleischsauce, Basilikum u. Parmesan 
 

 

„Tag l ia t e l l e  a l  Salmone “      12 ,50  
mit frischem Lachs, Sahnecreme und Cherrytomaten 
 

 

„Tag l ia t e l l e  Burro  e  Sa lv ia “     10 ,50 
mit Butter und Salbei 
 
 

„Ore c ch i e t t e  Mare  e  Monti “    12 ,50  
mit Zucchini, Auberginen, Garnelen 

in feiner Tomatensauce  
 

 

„Ore c ch i e t t e  Verdura “      1 1 , 50  
mit Zucchini, Broccoli, Champignons u. Oliven  

in feiner Tomatensauce mit Rucola 
 

 

„Ore c ch i e t t e  Ca labre s e “      13 ,50  
mit Salsiccia u. Broccoli in leicht pikanter Tomatensauce 

mit Rucola 
 

 

„Gnoc ch i  a l  Pomodoro “      10 ,50 
mit frischen Tomaten, Basilikum und Mozzarella 
 
 

„Gnoc ch i  Gorgonzo la “      1 1 , 50  
mit Gorgonzolacreme und Rucola 
 

 

„Gnoc ch i  Gus to s e “       10 ,50 
mit Spinat, Knoblauch in Sahnecreme 
 

 

„Paccher i  Che f “       15 ,50  
mit Bauchspeck, Garnelen in pikanter Tomatensauce 
 

 

„Paccher i  Sapore  d i  Mare“    18 ,50 
mit Seeteufel, Garnelen und Venusmuscheln, 

Cherrytomaten in feiner Tomatensauce 

Vitel lo 
 

„Sa l t inbo c ca  a l la  Romana“         2 1 , 50  
Kalbsmedallions mit Parmaschinken und Salbei 
in Weißweinsauce 
 

„Sca lopp ina  Gorgonzo la  e  Pepe “        20 ,50 
Kalbsmedallions mit Gorgonzolacreme 
und grünem Peffer 
 

„Sca lopp ina  a l  Limone “              20 ,50 
Kalbsmedallions in einer Zitronensauce 
 

„Kalbspa iarda“                    20 ,50 
gegrilltes Kalbssteak 
 

„Sca lopp ina  a l  Vino  Bianco “              20 ,50 
Kalbsmedallions in Weißweinsauce 
 

„Picca ta  Milanes e “          2 1 , 50  
Kalbsmedallions in Parmesankäse paniert 
dazu Spaghetti al Pomodoro 
 
 

Carne di Manzo 
 

„Bis t e c ca  a l la  Gri g l ia “          20 ,50  

gegrilltes Rumpsteak, natur 
 

„Bis t e c ca  a l la  Calabr e s e “     2 1 , 50  

gegrilltes Rumpsteak mit Olivenöl, Peperoncino 
und Knoblauch 
 

„Bis t e c ca  a l  Pepe  Verde “         22 ,50  

gegrilltes Rumpsteak in Pfeffersoße 
 

„Bis t e c ca  Pizza io la “          22 ,50  

gegrilltes Rumpsteak mit Kapern, Oliven, Sardellen 
in Tomatensauce 
 

„Tag l ia ta  d i  Manzo “          24 ,50  

gegrilltes tranchiertes Rumpsteak mit Rucola und 
Parmesanraspeln 
 

„Fi le t t o  a l la  Grig l ia “          23 ,50  

gegrilltes Filetsteak, natur 
 

„Fi le t t o  Gorgonzo la “           25 ,50  

gegrilltes Filetsteak mit Gorgonzolacreme 
 

„Fi le t t o  Baro lo “            26 ,50  

gegrilltes Filetsteak in Rotweinsauce 
 

„Fi le t t o  a i  Gamber i “           27 ,50  

gegrilltes Filetsteak mit Garnelen in einer scharfen Creme 
 

 „Unsere Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln 
   und Gemüse der Saison serviert!“ 
 
 

Pesce 
 

Bitte fragen Sie nach unseren täglichen frischen Fischgerichten! 
Vielen Dank! 
 
 

 


