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Inhaber Rocco Umbro

Am Plan 2
65239 Hochherm a. Main
Tel. 06146-71858
info@lagrotta-hochheim.de
www.lagrolta-hochherm.de
www.facebook.com/Ristorante-L a-Groffa

Offnungszeiten
taglich von [1.30 - 14.30 Uhr
und 17.30 - 23.00 Uhr
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ﬂper{tivo
Lprosecco 5,00
(%arﬁnt’ Bianco 0. Rosso 5,00
Bitterino alboholfrei 4,00
prg vom Fass 3,00
ogonga@’né
kgfn (%nl/c Gt o Lg‘{n 9,50
Wdka Lemon Abilee Wodk 8,50
Jac{y Co/c; 8,50
ﬂpero/ggprt’tz 6,50
%go 6:50
Ramazotti Rosato 7,00
Cam[)arl/ Sedz . Orange 5,50
Birre
Bz’tﬁtrger vom Fass 030 3,00 o4 3,50
Radler 030 3,00 o4 3,50
Co/c;[z’er fas 030 3,00 o4 3,50
Bz’tﬁtrger albokolfrei 0.3 3,00
C(Jrcgnger Wez’zen[z:er o.5( 3,50
(JCrt’sta/, c?[eﬁ, ;bun[e/, ﬂ/&ﬂéfre{)
Vini
Bz’tte/;agen Ste nac[unseren a[tue/ﬁn Wein-Sorten.
qu’eﬂn $an[/
Oﬁne rote Hausweine 0,2/ §,50
Ojgne weﬁ Hausweine 0,2/ §,50
Oﬁne rosé Hausweine 0,2/ §,50
ofz’e[gc[rote océ‘r weﬁ Hausweine 0,20 4,50
Weinaetharie 0,4/ §,00
J

\_

-
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BCVCU’IC/C‘

Coca Co/c; 12,3
Coca Co/c; /t:gﬁ 0. Zero 12,3

L}ranta ”»

Spezi 11

Sprite .
Apfelsaftschorle
Koschoascharks
Tracbansaffclonls
Bitter Lemon ..
Apfeloein

ﬂcyua San Qpe//e:grz’no 0,25( 2,50
ﬂcyua chmna stell 0,25( 2,50

860@%% ca%

€spresso E
C(Jslz)resso c/o‘pp{o E

C(Jslz)resso coretto

Cappuccz’no mit (%z’/c‘[S
ofazfte (%acc[z’ato 5

Kaffee.
SC[JOCI?‘ZCT‘ k%e

Lpfffe‘rmz’nztee

ﬂ/coicz’

Averna
Ramazotti

Fernet

Amaretto
Limocello
St

Bailyys

Veeehia Romagna
ool Danisle

grappa = Bt’tteﬁa‘gen Sie nuc[unseren a[f‘ue/Ze‘n Lgrappu Sorten.

/Vt'eﬁn :Dan[/

03/ 3,00
03/ 3,00
03/ 3,00
03/ 3,00
03/ 3,00
030 3,00
030 3,50
030 3,50
030 3,50
030 3,50
0,75/ 5,50
0,750 §,50

2,50
3,50
4,00
3,00
3,50
2,50
2,50

2,50

42 400
4 400
42 400
4 400
4 400
42 400
4 400
4 400
4:[ §,00
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Lp izza
B L%a rgér{ta “

mit Tomatensauce, Mozzarella u. Basilikum

/ (4
” C/asszca

mit Kochschinken, §alami u. Champignons

B Caprt’ccz’osa “

9.50

mit Peperoniwurst, Knoblauch, Champignons u. Oliven

,,oEa Lgvrozflfa“

mit Paprika, Peperoniwurst und Zwiebeln

,,L%ecgfermnea“

mit Champignons, Sardellen, Kapern und Knoblauch

,,(pz’ccante“

mit Peperoniwurst, Salami, Zwiebeln, Knoblauch
und Peperoncino

,,a%nno“

mit Thunfisch und roten Zwiebeln

B C{z:ara “

mit Parmaschinken, Rucola u. Parmesanraspeln

,,k?\/(;rma“

mit Auberginen, $pinat und Gorgongola

B Carpaccio “

mit Rinderfiletscheiben mariniert, Rucola
und Parmesanraspeln

,,gga”none”

mit Lachsstiickchen, $pinat und Mogzarella

I (4
B Caé[rm

mit §alsiccra, Champignons und Oliven

2304{
B Creme Bruée”

mit karamellisiertem Zucker

,,L%ousse au C{;coézfe“

hausgemacht mit Nusskrokant

,,a%ramisu“

hausgemacht mit_frischen Friichten

,,(panna Cotta”

JSahnepudding mit verschiedenen Saucen

,,L%rma&qz’o L%isfo “

genuschiter Kdseteller mit unserem hausgemachten Brot

\J

30c¢cm 0

750

9,00

9,00

9,00

9,00

9,50

77,50

9,50

73,50

77,50

70,50

Natiirlich konnen Sie lhre Pizza nach ihren Wiinschen selber zusammenstellen!

6,50
6,00
6,00

6,00

9,50
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ﬂm‘ip asti

,,Brusc[;‘tta” 5,50

gerostele Brotscheiben mit Tomatenwiirfel,
Knoblauch und Basilikum

B Z’t’s Jﬂrusc[‘;tta” 7,50

Dreierlei von Bruschelta, frische Tomaten,

ital. Bauchspeck, Olivenpaste

,,L%ozare//a cé"gc_c/[a‘/a” 9,50

Biiffelmozzarella mit Tomatenscheiben u. Basilikum

Y Carpacct’o JL%anzo“ 72,50

hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit Rucola u. Parmesan

B Carpaccz’o JSa/r‘none“ 72,50

hauchdiinne Lachsfiletscheiben mit frischem Spinat

,,jnsa/ata Jﬁogpo e Qpatate” 74,50

Oktopussalat mariniert mit Karfoffeln

” /Vz’te% Tonnato 73,50

Kalbsfiletscheiben mit einer Thunfischcreme

,,Scampz’ ﬂgé"o e Oé"o" 73,50

_gebratene Garnelen in Olivendl, mit Knoblauch u. Peperoncino

Luppe
B Crema agapomocgro“ §.50

Tomatensuppe mit frischem Basilikum

,,L%t’nestrone ggtagano” 6,00

ltalienische Gemiisesuppe

,,Stracc[ate/]c; a/Zc; cjeomana“ §.50

Klare Suppe mit Ei, Parmesan und Pelersilie

jnsa/ate
,,jnsa/ata L%[sta” 5,00

‘gemischter, Salat mit Cherrytomaten, Gurken,
roten Zwiebeln und Rucola

,,Jnsa/c;ta ;Zjegz[a“ 77,50

_genuschier, §alat mit Cherrytomaten, Gurken, gebratener

Putenbrust, Champignons u. Parmesanfdse

,,Jnsa/c;ta (_g'rotta“ 77,50

genuschter, §alat mit Cherrytomaten, Gurken, Mogzarella,
Rucola, Oliven und gebratene Garnelen

B Jnsa/c;ta Casarecc[a“ 9,50

_genuschier, §alat mit Cherrytomaten, Gurken, §chinken,
Kdse, £7, rote Zwiebeln, Thunfisch und Rucola

,,Jnsa/c;ta c7€uc0/c;“ 9,50

Rucolasalat mit Cherrytomaten, rote Zwiebeln
u. Parmesanfdse

,,Jnsa/c;ta (_gvogsa“ 77,50

_genuschter, §alat mit Cherrytomaten, Mogzarella,
Rucola und Parmaschinken

Alle unsere _Salate werden mit Olivendl und Balsamicoessig serviert.

\/Va/i/r//c/l dazu unser hausgemachles Brol.




Lpasta

,,Spagéttz’ ﬂgﬁo Oﬁo e Lpeperoncz’no“

scharf gebratener Knoblauch, Olivenol

u. Peperoncino llalano

, Spag[;ttz’ ai &am eroni”

Agtlio, Olio e Peperoncino, Garnelen und Cherrytomaten

,,Spagﬁtf{ Car[onara a/fu@agana“

mit_§peck, rote Zwiebeln, Eigelb u. Parmesan

,,Spag[e:tt[ /Von(go/e veraci”

mit Venusmuscheln in WeiBwein u. Cherrytomaten

,,L%q/c;/cgne L%ecgterranea“

mit Garnelen, Kapern, Venusmuscheln
in feiner Tomatensauce

,,L%a_/[a‘%ne a/@esto“

mit hausgemachten Basilikumpesto

mit Hackfleischsauce, Basilifum u. Parmesan

,,L%Sgate/é a/gga/mone“

mit frischem Lachs, §ahnecreme und Cherrytomaten

,,n%ggafe/é Burro e Saéz’a“

mit Butter und_§alber

” Orecc[{ette L%are e L%omf{”

mit Zucchini, Auberginen, Garnelen
in feiner Tomatensauce

B Orecc{zv’effe /Verc&ra “

mit Zucchini, Broccoli, Champignons u. Oliven
in feiner Tomatensauce mit Rucola

B Orecc[{ette Ca/a[;*ese”

mit_§alsiccia u. Broccoli in leicht pikanter Tomatensauce
mit Rucola

,,(gnocc[z’ a/@pomocéro“

mit frischen Tomaten, Basilikum und Mogzarella

/ “
,,(g‘noccﬁ (g‘orgonzo/a

mit Gorgongolacreme und Rucola

,,(gnocc[z’ (gusfose“

mil. $pinal, Knoblauch in Sahnecreme

,,Lpaccﬁr{ C[g&

mit Bauchspeck, Garnelen in pikanter Tomatensauce

,,Lpaccﬁr{ Satbore %L%are”

mil Seeteufel, Garnelen und Venusmuscheln,
Cherryltomalen in feiner Tomatensauce

\_

9,00

74,50

70,50

73,50

73,50

70,50

,,apaccﬁrz’ a/cjeagu“ 9,50

72,50

70,50

72,50

77,50

73,50

70,50

77,50

70,50

75,50

78,50
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q)z/fe/ZO‘
,,Saéz’n[occa a//a cjeomana“ 27,50

Kalbsmedallions mit Parmaschinken und_§alber

in Weillweinsauce

,,Scaﬁplbz’na &orgonzoé e (pelbe” 20,50

Kalbsmedallions mit Gorgongolacreme

und griinem Peffer
B Scagplbz’na a/oft/mone” 20,50

Kalbsmedallions in einer Zitronensauce

,,JCag;pa{arc/c‘z“ 20,50

gegrilltes Kalbssteak

,,Scaéppz’na a//))z’no Bz’anco“ 20,50

Kalbsmedallions in Weiweinsauce

,,Lp{ccata L%{/anese“ 27,50

Kalbsmedallions in Parmesankdse paniert

dazu_Spaghetti al Pomodoro

Carne a&(%anzo
,,Bisfecca a% &rigéa“ 20,50

gegrilltes Rumpsteak, natur

,,B{stecca a//a Ca/a[rese“ 27,50

gegrilltes Rumpsteak mit Olivenol, Peperoncino
und Knoblauch

,,B{stecca a/(pelbe /Vercé‘“ 22,50
gegrilltes Rumpsteaf in Pfeffersolfe

,,Bisfecca tpizzaz’oé“ 22,50
gegrilltes Rumpsteak mit Kapern, Oliven, Sardellen

in Tomatensauce

,,c%(ggafa %L%anzo“ 24,50

gegrilltes tranchiertes Rumpsteak mit Rucola und

Parmesanraspeln

,,g?;/éffo a% &r{qga" 23,50

gegrilltes Filelsteak, natur

,,‘./77;/41%0 &orgonzo[a“ 24,50

gegrilltes Filetsteak mit Gorgonzolacreme

,,g?;/éffo Barog“ 25,50

gegrilltes Filelsteak in Rotweinsauce

,,‘./77;/41%0 at (g‘am eri” 27,50

gegrilltes Filetsteak mit Garnelen in einer scharfen Creme

.. Unsere Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln
und Gemiise der §aison servierl!”

Lpesce

Bitte fragen_§ie nach unseren tdglichen frischen Fischgerichten!
Vielen Danf!
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